ARTISAN CHARCUTIER
.. , “TRAITEUR"

7 Meu Gourmand 30,00€ -

. Mens i .. MAISON |
Réductions apéritives '

. " Cassolette de Saint Jacques au [ard fumé, .

.- purée de marrons ;
Supréme de poulet, chdtaignes a la créme el vin jaune,
. galette de pomme de lerre

Gourmandise festive

Menu Plaisir 40,00 €

Réductions apéritives
Toie gras de canard
el'son chulney d oignons rosés
Poélon de St Jacques,
* ., dauce champagne ef fondue de poireayx
Magret de cariard sauce aux 5 baies,
'~ pommes dauphine *
Gourmandise festive [ T e
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1/2 langouste Thermidor La piece

Mwea en bouclw
Pain surptise (6-8 personnes)
Charcuterie................. NIRRT T ———— 39,006
i\ NN —— 18,008
Mixte ;:.: .................... OO — 13008
Heﬂuntmns apermves (A 1ECAUTTEr) L2 PiECe............occccccccorrererrrnenn. 1508
Mini GaKe aDETTtIT AU CROK ...y 1508
 Faie gras / Saumon / St Jacques
UGN N S 5,50
*Foig gras de Canard
saumon fume d’gcosse
Ballotines (Canard, Faisan...) 6 varigtés au choix
COQUIIE 08 LANDOUSEE! 8 PRGE ... 5,008
. patéen croﬂﬂe de pintade aux morilles...................... ... 48,80 87K
1/2 LaNGOUSE BEIIBVE La PIECe ...l 30006
Verring avocat Crevettes La piéce ..........o............... T 1508
« Verrine saumon fume, fromage frais, cONCOMDIB Lapidce .................... 4508
Frajeheur de mangue et tartare de saint jacques tapiece ............... 1508
Fraicheur de foig gras et Compotée 0 poire La Pisce ................. e hB08
Terring de St Jacques et petits [BQUMeS.....................ccccoovvvrn... 45,00 8/kg
TEITINg 08 SAUMON B IOSBIIE.......ov 11,00 §/kg
éntrées chaudes
Véritable vol au vent de ris de veau et morilles Lapice..................... 8956
Poélon de St Jacques au champagne
B fONMUE 08 POITBAUX LA PIBCE ..............c.ccccrcrerereceeeeeeeeeeee e 190¢
Vol au Vent de fruits de Mer LaPiace ................ooooioooccoeerreeee oo 7508
Coquille St-Jacques a 12 Dretonne LaPiece .............ooovvvvveerreeeeerreeee 6,956
Feuillgté aux St Jacques et petits I2QUMES La Piece..............ooocccc...... 27958
BOUGIN B1ANG AUK MOTHHIES. ... 35,50 /kg
Boudin DIARCITURE. ... 35,90 6/kg
Cassolette de St-Jacques-au lard fume
DUTER 08 MATTONS L8 PIRCE ......oovrr oo 1,508
ESCATOOLS LA d0UZAINE.........coeeeeeee e eee e 11,006
1/2 homard Breton 4 I"Armoricaine
OU @ 12 CTBMEG LAPIBCE ... oo ene e e 28,00¢

'Led (I)O'iéldom Garniture comprise
*Médaillons de lotte, Sauce Armoricaing ................ e 18,5_[l°€/|1ers.
iiIBI de bar sauce safranée, petits Iégumes,....'. ........................... 14,50 €/pers.
Paupiettes de saumon et St Jacques sauce chablis..................... 13,20 £/pers.
Blanc de St-Pierre, sauce champagne.............. . ......................... 15,50 €/pers.
Brochette de St Jacques, beurre bIanc...................................... +20,00 €/pers.
(Leé) (Vianded Garnéture comprise
Mijoté de Ghevreuil, sauce Grand VENeUr................co.covvevevene... 12 .90 §/pers.
Chapon (découpe) SAuUCE fOreSTIBre..............oovvvvveeeeerceseereeennae 10,90 £/pers.
Mignon de Veau SAuCe auX CEPES ...........c.coveevevveeeeeeeeeeeerereeene 15,50 €/pers.
Ballotin de volaille Farci Forestier sauce foie gras ..................... 12,50 €/pers.
Supréme de pintade sauce aux morilles.............cocovovvevvvvenene. 12,20 §/pers.
*Magret de Canard Sauce aux cing Daies .............o.coovevveeeennne. 14,50 §/pes.
Supréme de poulet chataignes a [a créme et vin jaune................. 11,50 §/pers.
Garnitures aux choix
Poissons -Viandes
Pommes Dauphine Gratin dauphinois
Ecrase de pommes de terre Julienne de Iégumes
Riz blanc * Galette de pommes de terre
Purée de butternut et noisette
les Volailles crues .
DN FIMIIE e e S 3/3,5 kg
CNADONFEIMIET ... g environ 3 kg
Pefit CRAPON FEIMIBT.............ovoeveeeeeeeeeee e 2:3/2,5 kg
PINTAOE FEIMIBIE .............oooeeeeee e 1,416 kg
Poulet fermier prestige 100 JOUIS.............cooveeveeeeeeeeeeeeeen 1,1/1,8 kg

" Votre volaille farcie par nos soins :
Farce fine nature - Farce fine truffée

fromage a la coupe
comté 18 mois Bethmale de chévre
Brie de Meaux truffé Tomme de Savoie
Saint Nectaire fermier Ossau-Iraty



